[" CONCEPTO DE
| IDONEIDAD SANITARIO

~* SECRETARIA DE
 SALUD PUBLICA.




cuees el concepto de idoneidad?

Es una constancia de que se ha verificado, de manera presencial
y técnica las condiciones sanitarias y de salubridad de un
establecimiento de comercio, de acuerdo con la nomatividad

vigente.



PASOS

1. Contar con Certificado de Uso de Suelo
Mable. Se solicita a través del CAE(Centro
de atencion empresarial- CAMARA

DE COMERCIO).

2. Solicitar la visita en la ventanilla Unica de la
Alcaldia de Manizales

3. Programacion de la visita por un técnico de
la Secretaria de Salud de Manizales

De acuerdo alavisita
realizada, el concepto de
idoneidad sanitario podra

ser favorable, favorable con
requerimientos o
desfavorable



1. Contar con Certificado de Uso de Suelo iable

Como requisito inicial, el establecimiento debe contar con
el Certificado de Uso de Suelo Viable. Sesolicita atraves
del CAE (Centro de atencion empresarial- CAMARA DE
COMERCIO), parasu funcionamiento, establecido por la
ley 1801 de 2016, Articulo 87. Adicionalmente, debera
registrarse ante la Autoridad Sanitaria diligenciando el

formato de Inscripcion.

RECUERDA!!!
Sin este requisito no se

realizara lavisitade
Inspeccion, gilanciay
Control



2. Solicitar la visita en la ventanilla Unica de la Alcaldia de Manizales

Para obtener este concepto, se debe
diligenciar una solicitud que se radica en
las instalaciones dela Alcaldia de
Manizales, de forma presencial en la
ventanilla Unica o virtual a través del _
Se debe ingresar:

correo: contacto@manizales.gov.co. Nombre del establecimiento

Direccidn, horario de funcionamiento
Actividad comercial

Nombre del propietario y/o representante
legal

Nombre de |la persona que atiende la visita
NUmero telefonico de contacto.



mailto:contacto@manizales.gov.co

3. Programacion de la visita por un técnico de la Secretaria de Salud

de Manizales

RECUERDA:

Se realizaran seguimientos de acuerdo

al porcentaje de cumplimiento de los
criterios. Estas podrian llegar a ser a
los 3, 6 0 12 meses.

NOTA: El técnico hara entrega
del acta diligenciada.

Un Técnico de la Secretaria de Salud realizara
la visita al establecimiento, quien debera
acreditar su identidad e identificacion como
Autoridad Sanitaria. Dicho  funcionari
Inspeccionara las condiciones 0
sanitarias, verificando que se curhigénide
acuerdo con la normatividad vigente vy
levantara un acta de visita en la que se emite
el Concepto de Idoneidad Sanitario del
establecimiento y de los servicios, el cual
podrd ser favorable, favorable con
requerimientos o desfavorable.



S el concepto es desfavorable:

Se aplicarduna Medida Sanitaria de Seguridad con
Intencionalidad cautelar, correctiva 0 sancionatoria para
prevenir, mitigar, controlar o eliminar las situaciones de

riesgo evidenciadas que puedan afectar la salud publica.

Dicha medida se levantara cuando se subsanen los
hallazgos encontrados.



3.1. Visita de inspeccion, vigilancia y control (IV) en amacenamiento, preparacion, transporte,
distribucion, comercializacion y expendio de alimentos y bebidas

Para realizar la verificacion de las condiciones sanitarias de las instalaciones y proceso
mediante las visitas de IVC, se tienen en cuenta los siguientes parametros:

Se evallia el estado de pisos, paredes, drenagjes, techos, puertas, iluminacion, ventilacion e
instalaciones sanitarias, areas de exhibicion y venta, ademas de la capacidad del
establecimiento para el desarrollo de su actividad y su adecuada distribucion (flujo
secuencial).

Se evallia el estado, capacidad, disefio, funcionamiento de equipos, utensilios y superficies
de contacto con €l alimento.



3.1. Visita de inspeccion, vigilancia y control (IV) en almacenamiento, preparacion, transporte,
distribucion, comercializacion y expendio de alimentos y bebidas

Se evalla el estado de salud aparente (signosflesiones), el reconocimiento medico
ocupacional que indique si son aptos para la manipulacion de alimentos, practicas
higiénicas, dotacion y capacitacion en manipulacion higiénica de alimentos.

Se evalla la documentacion e implementacion del programa de suministro y calidad de
agua potable, residuos solidos y liquidos, mangjo integral de plagas, limpieza vy
desinfeccion de areas, equipos, utensilios y soportes documentales (registros) de
saneamiento. Dicha documentacion debe ajustarse a las necesidades especificas del
establecimiento.



3.1. Visita de inspeccion, vigilancia y control (IV) en almacenamiento, preparacion, transporte,
distribucion, comercializacion y expendio de alimentos y bebidas

Se evallan las caracteristicas fisicas de la materia prima, la trazabilidad del producto,
etiquetado y rotulado.

Se evaluan las condiciones de almacenamiento, manegjo y conservacion de productos
refrigerados o congelados y manegjo de productos que se expenden a temperatura ambiente.



Adjuntos ENLACES

J, DESCARGA EL PLAN DE SANEAMIENTO BASICO ACA
J, DESCARGA EL PLAN DE CAPACITACION ACA
J, DESCARGA LAS PRACTICAS HIGIENICAS ACA

CONSIDERACIONES

Al realizar la visita de inspeccion, vigilancia y control se debe
evidenciar el plan de capacitacion, no se aceptara un certificado
de capacitacion.

El técnico de la autoridad sanitaria no expide un certificado de
concepto de idoneidad sanitaria, este concepto se encuentra
Inmerso en el acta de la visita.

Dudas o inquietudes:



https://salud.manizales.gov.co/wp-content/uploads/2024/05/Plan_saneamiento_basico.pdf
https://salud.manizales.gov.co/wp-content/uploads/2024/05/Plan_saneamiento_basico.pdf
https://salud.manizales.gov.co/wp-content/uploads/2024/05/Plan_saneamiento_basico.pdf
https://salud.manizales.gov.co/wp-content/uploads/2024/05/Plan_capacitacion.pdf
https://salud.manizales.gov.co/wp-content/uploads/2024/05/Practicas_higienicas.pdf
mailto:contacto@manizales.gov.co

